WYMAGANIA EDUKACYJINE Z TECHNIKI DLA KLASY V

I. MATERIALY I ICH ZASTOSOWANIE

1. Wszystko o papierze.

Uczen:

» podaje nazwy surowcoOw wykorzystywanych do produkcji
papieru,

» omawia proces produkcji papieru,

» wyszukuje ekologiczne ciekawostki dotyczace
recyklingowego wykorzystywania papieru.

2. Od wlokna do ubrania.

Uczen:

» okresla pochodzenie wiokien,

» wymienia nazwy $ciegéw krawieckich i wykonuje ich
probki.

3. Cenny surowiec — drewno.

Uczen:

» omawia budowg pnia drzewa,

» opisuje proces przetwarzania drewna,

» Wymienia nazwy gatunkow drzew lisciastych i iglastych.

4. Wokol metali.

Uczen:
» okresla, w jaki sposob otrzymywane sg metale.

5. Swiat tworzyw sztucznych.

Uczen:
» omawia sposob otrzymywania tworzyw sztucznych,
» wymienia sposoby laczenia tworzyw sztucznych.

6. Kompozyty — materialy
przyszlosci.

Uczen:

» wyszukuje w internecie informacje na temat wspotczesnych
materialow kompozytowych, ciekawostki oraz nowe
wynalazki techniczne,

klasyfikuje materiaty kompozytowe,

rozpoznaje osiggniecia techniczne, ktore przystuzyty sie
rozwojowi postepu technicznego.

Il. RYSUNEK TECHNICZNY

1. Jak powstaje rysunek
techniczny?

Uczen:

» omawia zastosowanie rysunku technicznego w zyciu
codziennym,

» wyjasnia zastosowanie roznych rodzajow rysunkow.

2. Pismo techniczne.

Uczen:

» odwzorowuje pismem technicznym poszczegolne litery i
cyfry,

okresla wysokos$¢ 1 szerokos¢ znakdw pisma technicznego,
stosuje pismo techniczne do zapisania okreslonych
wWyrazow,

» dba o estetyke tekstow zapisanych pismem technicznym.
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3. Elementy rysunku
technicznego.

Uczen:

» oblicza wielkos¢ formatow rysunkowych w odniesieniu do
formatu A4,

» okresla format zeszytu przedmiotowego.

4. Szkice techniczne.

Uczen:
» omawia kolejne etapy szkicowania.




I1I. ABC ZDROWEGO ZYCIA

1. Zdrowie na talerzu. Uczen:

interpretuje piramide zdrowego zywienia,

wymienia produkty dostarczajgce okreslonych sktadnikow
odzywczych,

charakteryzuje podstawowe grupy sktadnikow
pokarmowych,

okresla znaczenie poszczegolnych sktadnikow odzywczych
dla prawidtowego funkcjonowania organizmu cztowieka,
ustala, ktore produkty powinny by¢ podstawg diety
nastolatkow.
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2. Sprawdz, co jesz. Uczen:

» opisuje i ocenia wptyw techniki na odzywianie,

» odroznia zywnos¢ przetworzong od nieprzetworzone;j,

» wskazuje zdrowsze zamienniki produktéw zawierajacych
dodatki chemiczne.

3. Jak przygotowaé zdrowy Uczen:
posiltek? » omawia etapy wstepnej obrobki zywnosci,
» wykonuje zaplanowany projekt kulinarny.

IV. Prace techniczne

Uczen:

prawidtowo organizuje miejsce pracy,

planuje prace 1 czynnosci technologiczne,

wymienia kolejnos¢ dziatan i szacuje czas ich trwania,
samodzielnie realizuje zaplanowany wytwor techniczny,
wykonuje zaprojektowane przez siebie przedmioty,
wykonuje prace w sposob tworczy,

wlasciwie dobiera narzedzia do obrébki,

postuguje si¢ narzedziami zgodnie z ich przeznaczeniem,
przewiduje zagrozenia wynikajace z niewlasciwego uzytkowania sprzetu technicznego,
dba o porzadek 1 bezpieczenstwo w miejscu pracy,
przestrzega zasad BHP na stanowisku pracy,

rozwija zainteresowania techniczne.
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KRYTERIA OCENIANIA

Ocene celujacg otrzymuje uczen, ktory pracuje systematycznie, wykonuje wszystkie zadania
samodzielnie, a takze starannie i poprawnie pod wzgledem merytorycznym. Opanowat
wymagang wiedz¢ i umiejetnosci, wykazuje si¢ duzym zaangazowaniem na lekcji, a podczas
wykonywania praktycznych zadan przestrzega zasad BHP, bezpiecznie postuguje si¢
narzedziami i dba o wtasciwg organizacj¢ miejsca pracy.

Ocena bardzo dobra przystuguje uczniowi, ktory pracuje systematycznie i z reguly
samodzielnie oraz wykonuje zadania poprawnie pod wzgledem merytorycznym. Ponadto
wykonuje dzialania techniczne w odpowiednio zorganizowanym miejscu  pracy
1z zachowaniem podstawowych zasad bezpieczenstwa.




Ocene dobra uzyskuje uczen, ktory podczas pracy na lekcjach korzysta z niewielkiej pomocy
nauczyciela lub kolezanek i kolegéw. W czasie wykonywania prac praktycznych wilasciwie
dobiera narzedzia i utrzymuje porzadek na swoim stanowisku pracy.

Ocene dostateczna otrzymuje uczen, ktory pracuje systematycznie, ale podczas realizowania
dziatan technicznych w duzej mierze korzysta z pomocy innych osob, a tresci nauczania
opanowat na poziomie nizszym niz dobry.

Ocene dopuszczajaca otrzymuje uczen, ktory z trudem wykonuje dziatania zaplanowane do
zrealizowania podczas lekcji, ale podejmuje w tym kierunku starania. Na sprawdzianach
osigga wyniki ponizej oceny dostatecznej. Pracuje niesystematycznie, czg¢sto jest
nieprzygotowany do lekcji.

Stopien niedostateczny uzyskuje uczen, ktoéry nie zdobyl wiadomosci i umiejetnosci
niezb¢dnych do dalszego ksztatcenia. W trakcie pracy na lekcji nie wykazuje zaangazowania,
przewaznie jest nieprzygotowany do zajec 1 lekcewazy podstawowe obowiazki szkolne.



